
 
OCEAN APPETIZER 

Chilled Pacific oyster, served with condiments 

หอยนางรมทรงѯครѪѷอง 

 

Chilled poached seafood ice bar:  

White prawn, mussel, slipper lobster, blue crab, baby 

octopus, scallop shell, black mussel and assorted flavor 

vinegar as well as dressing 

 

อาหารทะѯล: 

กѫ Җงขาว, หอยѰมลงภѬҕ, กั Ѹง, ปѬม Җา, หมѩกสาย, หอยѯชลลҙ, หอยѰมลงภѬҕ
ดѼา, รวมถѩงนѼѸาส ҖมสายชѬปรѫงรส ѰละนѼѸาจѧѸมตҕางѵ 

 
 

Sous vide salmon ballotine 

ปลาѰซลมอนม Җวน 

 

Prawn terrine with herb dressing 

ѯทอรҙรѨนกѫ Җงกับสมѫนѳพร 
 

Atlantic salmon gravlax 

Ѱซลมอนหมักสѳตลҙนอรҙѯวยҙ 
 

Marinated herring rollmop 

ปลาѯฮรҙรѧѷงดอง 

 

Marinated baby shrimp with lemon dressing 

กѫ ҖงหมักนѼѸาสลัดมะนาว 

 

Marinated crab meat with avocado guacamole 

ѯนѪѸอปѬหมักѯสѧรҙฟกับอะѱวคาѱดบด 

 

 

LAND APPETIZER 

Mesclun 

สลัดผักรวม 

 

German potato salad 

สลัดมันฝรัѷงѯยอรมัน 

 

Corn & apple slaw 

สลัดข ҖาวѱพดѰละѰอปѯปѧѸล  
 

Celery & smoked chicken 

ѳกҕรมควันѰละѯซѯลอรѨѷ 
 

Pasta & egg salad 

พาสต ҖาѰละสลัดѳขҕ 
 

BREAD & BAKERY HOUSE 

Pretzel, kaiser roll, laugen bread, rustic bread, 

country walnut – raisin Italian bread, focaccia, 

ciabatta, baguette, pumpernickel 

 

ѯพรทѯซล, ขนมปังѳกѯซอรҙ, ขนมปังลอวѯกน, ขนมปังอѧตา
ѯลѨยนผสมลѬกѯกดѰละวอลนัท, ขนมปังฟอคคาѯชѨย, ขนม
ปังѯซѨยบัตต Җา, ขนมปังบาѰกѶต Ѱละ ขนมปังพัมѯพอรҙนѧกѯกѧล 

 

 Condiment; fresh butter, black garlic 

aioli, capsicum dip, pesto 

 รวมถѩงѯนยสด กระѯทѨยมѳอѱอลѨѷ ซอสพรѧกหวาน Ѱละ
ซอสѱหระพา 
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CARVING STATION 

Roasted Christmas turkey with raisin stuffing 
ѳกҕงวงครѧสมѥสตҙสอดѳส ҖลѬกѯกด 
 

Pineapple and maple glazed Christmas ham 
ѰฮมครѧสตҙมѥสยҕѥงกѤบสѤบปรѣรดѰลѣѯมѯปѧѸลѳซรѤป 

 

Roasted beef sirloin with chili flake and herb 

crust 
ѯนѪѸอสѤนนอกอบ กѤบพรѧกปҕ นѰลѣสมѫนѳพร 
 

Roasted lamb with thyme and garlic 
ขѥѰกѣอบกѤบѲบѳทมҙѰลѣกรѣѯทѨยม 

 

Crispy pork knuckle with sauerkraut 
ขѥหมѬѯยอรมѤนѰลѣกѣหลѼѷѥปลѨดอง 

 

Side dish: Buttered Brussels sprouts, 

pickle red cabbage, hand cut potatoes, glazed 

baby carrot 
ѯครѪѷองѯคѨยง: กѣหลѼѷѥดѥวผѤดѯนย, กѣหลѼѷѥมҕวงดอง, มѤน

ฝรѤѷงทอด, ѰครอทѯคลѪอบนѼѸѥตѥล 
 

Sauce: Cranberry sauce, Red wine sauce, 

assorted mustard, Mint jelly 
ซอส: ซอสѰครนѯบอรѨѷ, ซอสѳวนҙѰดง, มѤสตѥรҙดปรѫงรส, 

ѯยลลѨѷѲบสѣรѣѰหนҕ 
 

MAIN COURSE 

Chicken braised in red wine & silver shallots 
ѳกҕ Ѱลѣ หอมѰดงตѫҘนѳวนҙѰดง 
 

Duckling confit, white beans, port wine gravy 
ѯปѶดตѫҘนนѼѸѥมѤน ถѤѷวขѥว Ѱลѣซอสѳวนҙหวѥน 

 

Pork medallion, mushroom sauce 
หมѬพѤนѰฮม ѰลѣซอสѯหѶด 

 

Pan-fried tiger prawns, pistachio crust 
กѫ ҖงลѥยѯสѪอ ѰลѣถѤѷวพѧตѥชѧѱอปҕ น 

 

Potato puree 
มѤนฝรѤѷงบด 

 

 
 

 

CURED MEAT STATION 

ķĨěนŃĬĶขĿĬจĬกตľĬงĕĝĪĶทĢ 

Jamon Serrano, Chorizo picante, Salami Milano, 

San daniele Ham, Pancetta arrotolata, Bresaola di 

manzo 

 

CHEESE STATION 

ชįĤนŃĬĶขĿĬจĬกตľĬงĕĝĪĶทĢ 
Appenzeller, Fontina, Asiago, Grana Padano, 

Comte, Manchego, Mimolette 15 Mois, Gorgonzola  

  

Condiment: Assorted dried fruits & nuts, Roman 

artichoke, capsicum confit, semi-dried tomato, 

shallot balsamic 

 
ѯครѪѷองѯคѨยง: ผลѳม ҖѰห ҖงѰลѣถѤѷวตҕѥงѵ, อѥตѧѱชҗก, พรѧกชѨฟҖѥดอง, มѣѯขѪอ
ѯทศอบѰห Җง, หอมѰดงดองนѼѸѥส Җม 
 

 

BUN & BURGER STATION 

Italian & German sausages with onion gravy 
ѳส ҖกรอกѯยอรมѤน & อѧตѥѯลѨѷยน ѯสѧรҙฟกѤบซอสหѤวหอมѲหญҕ 
 

Chili dogs with soft bun, ground meat ragout, 

shredded red cheddar 
ขนมปѤงฮอทดอกѯนѪѸอตѫҘน ѰลѣชѨสѯชดด ҖѥѰดง 

 

Hamburger beef patties with pickle, condiment 
ѰฮมѯบอѯกอรҙѯนѪѸอกѤบѰตงกวѥดอง 
 

Pulled pork Burger with pickle, condiment 
ѯบอѯกอรҙหมѬพѬลพอรҙก(หมѬฉѨก)กѤบѰตงกวѥดอง 

 
 

SOUP AND SIP 

Cream of pumpkin and ginger 
ซѫปครѨมฟѤกทองѰลѣขѧง 

 

French onion soup, gruyere crouton 
ซѫปหѤวหอม กѤบ ขนมปѤงกรอบѰลѣชѨสกรѫѰยคҙ 
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CHRISTMAS DESSERT 

Bûche de Noël (Yule log): White butter cream, chocolate 

cream, red velvet cream, green tea cream  
 

ѯค ҖกѱรลยѬลลѶอก: ครѨมѯนยสด, ครѨมชѶอกѱกѰลต, ครѨมѯรดѯวลѯวต  Ѱลѣ 
ครѨมชѥѯขѨยว 

 

Apple strudel with sugar glaze 

สตรѬѯดѧѸลѳส ҖѰอปѯปѧѸลѯคลѪอบนѼѸѥตѥล 

  

Stollen cake 
ѯค Җกสѱตѯลน 

  

Christmas fudge  

ѯค ҖกฟѤดจҙชѶอกѱกѰลต 

 

Salted caramel apple pie 

พѥยѰอปѯปѧѸลคѥรѥѯมล 

 

Mincemeat tartlets  

ทѥรҙตพѥยѳส ҖѯนѪѸอบด 

  

Gingerbread panna cotta  

ขนมปѤงขѧงพѥนѥคอตต Җѥ 

 

Christmas pudding  

พѫดดѧѸงครѧสตҙมѥส 

Condiments: black cherries brandy sauce and dried 

fruit, assorted berries fruit Strawberries, raspberry, 

blueberry, blackberry, dark cherry, lemon zest cream, 

warm white chocolate and warm milk chocolate 

  

ѯครѪѷองѯคѨยงตҕѥงѵ: ซอสѯชอรҙรѨѷ ผลѳม ҖอบѰห Җง ผลѳม ҖตรѣกѬลѯบอรҙรѨѷหลѥก
ชนѧด สตรอวҙѯบอรҙรѨѷ รѥสѯบอรҙรѨѷ ѰบลҗคѯบอรҙรѨѷ ѯชอรҙรѨѷดѼѥ ครѨมมѣนѥว 
ชѶอกѱกѰลต ѰลѣѳวทҙชѶอกѱกѰลต 

Menu highlights are listed above.  

Full extensive menu available upon request. 

Baked oreo cream cake 

ѯค ҖกѱอรѨѱอ Җ 
 

Almond cheesecake 

ชѨสѯค ҖกอѤลมอนดҙ 
 

Gingerbread panna cotta 

ขนมปѤงขѧง พѥนѥคอตต Җѥ 

 

Oat ball cookies 

คѫกกѨѸข Җѥวѱอҗต 
 

Gingerbread man 

ตѫҗกตѥขนมขѧง 
 

Candied popcorn stars 

คѫ ҖกกѨѸรѬปดѥวปҗ อปคอรҙนѯคลѪอบนѼѸѥตѥล 
 

Christmas pudding 

พѫดดѧѸงครѧสตҙมѥส 

 
Condiments: black cherries brandy sauce, dried 

fruit, strawberries, raspberry, blueberry, blackberry, dark 

cherry, lemon zest cream, warm white chocolate, warm 

milk chocolate  

 

ѯครѪѷองѯคѨยง: ซอสѯชอรѨѷ Ѱลѣ ผลѳม ҖอบѰห Җง, สตรอวҙѯบอรҙรѨѷ, 
รѥสѯบอรѨѷ, ѰบลҗคѯบอรѨѷ, ѯชอรѨѷดѼѥ, ครѨมผѧวมѣนѥว, ѳวทҙชѶอกѱกѰลต 
ѰลѣชѶอกѱกѰลตนม 

  

 

  

 

 

CHRISTMAS DESSERT 

Bûche de Noël Yule log (white butter cream, chocolate 

cream, red velvet cream, green tea cream) 
 

ѯค ҖกѱรลยѬลลѶอก (ครѨมѯนยสด, ครѨมชѶอกѱกѰลต, ครѨมѯรดѯวลѯวต  
Ѱลѣ ครѨมชѥѯขѨยว) 
 

Panettone 

ขนมปѤงหวѥนѳส Җผลѳม Җ 
 

Fruit cake 

ѯค Җกผลѳม Җ 
 

Apple strudel sugar glazed 

สตรѬѯดѧѸลѳส ҖѰอปѯปѧѸลѯคลѪอบนѼѸѥตѥล 
 

Stollen 

ѯค Җกสѱตѯลน 
 

Christmas Fudge 

ѯค ҖกฟѤดจҙชѶอกѱกѰลต 

 

Zuger kirschtorte (swiss cherry cake) 

ѯค ҖกѯชอรѨѷѰดง 

 

Salted caramel apple pie 

พѥยѰอปѯปѧѸลคѥรѥѯมล 

 

Mincemeat tartlets 

ทѥรҙตพѥยѳส ҖѯนѪѸอบด 
 

 

Truffle cake 

ѯค ҖกทรѤฟѯฟѧล 

 
White chocolate raspberry blondies 

คѫ ҖกกѨѸนѧѷมѳส ҖรѥสѯบอรѨѷѰลѣชѶอกѱกѰลตขѥว 

 
Cookie giant 
คѫกกѨѸยѤกษҙ 
 

PAGE 3 



 
APPETIZER & SALAD 
 

Raw bar: Akami tuna, Salmon trout, hamachi, tako 

and sea bass, served with condiments 

ซѥชѧมѧทѬนҕѥ Ѱซลมอน ปลѥฮѥมѥจѧ ปลѥหมѩกยѤกษҙ ѰลѣѯครอѪѷ 
งѯคѨยงตҕѥงѵ 
 

Atlantic salmon gravlax and beetroot-marinated 

salmon, served with honey mustard sauce 

ѰซลมอนดองѰบบนอรҙѯวยҙ Ѱลѣ ѰซลมอนหมѤกบѨทรѬธ กѤบซอส
นѼѸѥผѩѸงมѤสตѥรҙด 

 

Tuna ceviche 

ทѬนҕѥѯซวѧѯชҕ (สลѤดปลѥทѬนҕѥดѧบ) 

 

Beef carpaccio 

คѥปѥชѱชҕѯนѪѸอวѤว (ѯนѪѸอวѤวสดѰลҕบѥง) 
 

Chilled poached seafood ice bar: 

Tiger prawn, snow crab, NZ mussel, spanner crab, 

scallop, oyster, assorted flavours of vinegar, lemon 

wedges and condiments 

 

อѥหѥรทѣѯลสดѲหมҕสҕงตรงจѥกทѣѯล: 
กѫ Җง ลѥยѯสѪอ ปѬหѧมѣ หอยѰมลงภѬҕนѧวซѨѰลนดҙ ปѬจѤѹกจѤѷน หอย

ѯชลลҙ หอยนѥงรม นѼѸѥส Җมกลѧѷนตҕѥงѵ ѯลมอน ѰลѣѯครѪѷองѯคѨยง 

 

WESTERN FAVOURITE 
 

Grilled sausage stuffed squid 

หมѩกยҕѥงบѥรҙบѨคѧวสอดѳส ҖѯนѪѸอสѤบ 
 

 

Grilled chicken lemongrass skewers, served 

with fennel salad 

ѳกҕยҕѥงѯสѨยบตѣѳคร Җ ѯสѧรҙฟพร ҖอมสลѤดผѤกรวม 
 

 

Riso pasta with diced seafood, Easter ham and 

cider vinaigrette 

รѧѱซพѥสต Җѥทѣѯล อѨสѯตอรҙѰฮม Ѱลѣ ซอสѳซѯดอรҙ 
 

 

Grilled marinated eggplant steak with balsamic 

reduction & caper-garlic dressing (V) 

สѯตѶกมѣѯขѪอยѥวหมѤกยҕѥงกѤบนѼѸѥส ҖมสѥยชѬบѤลซѥมѧค Ѱลѣ 
ซอสกรѣѯทѨยม (มѤงสวѧรѤต) 
 

 

Red cabbage & fennel salad with blood orange, 

and pine nuts (V) 

กѣหลѼѷѥมҕวง Ѱลѣ สลѤดѯฟนѯนลกѤบส ҖมสѨѯลѪอดѰลѣѯมลѶดสน 
(มѤงสวѧรѤต) 
 

Mesclun with condiments (V) 

สลѤดѯมสคลѫนผѤกรวม ѯสѧรҙฟพร ҖอมนѼѸѥสลѤด (มѤงสวѧรѤต) 
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WESTERN MAIN COURSE 
Supreme of seabass, prawn bisque, green 

asparagus 
ปลากะพงอบซอสมันกุ Җง และหนҕอѳม Җฝรัѷง 
 

Roulade chicken roll, corn relish, thyme reduction 

ѳกҕม Җวนยัดѳส Җผักโขม, ข Җาวโพดปรุงรส และ ซอสใบѳทมҙ 
 

Braised beef cheek bourguignon, glazed shallot, 

baby carrot, mushroom 
เนืѸอแก ҖมวัวตุҘนѳวนҙแบบฝรัѷงเศส, หอมแดง, เบบีѸแครอท และ
เหѶด 
 

Duck confit, sautéed asparagus, vanilla orange jus 
เปѶ ดตุҘนในนѼѸามัน ,ผัดหนҕอѳม Җฝรัѷง และซอสส Җมกลิѷนวานลิลา 
 
 
 
 

ASIAN MAIN COURSE 
Wok fried seafood, curry powder 
ทะเลผัดผงกะหรีѷ 
 

Massaman curry lamb 

แกงมัสมัѷนเนืѸอแกะ 
 

Stir-fried vegetable (V) 
ผัดผักรวม (มังสวริัต) 
 

Steamed jasmine rice 
ข Җาวสวยหอมมะล ิ 

 
CURED MEAT STATION  

ÂฮมนÎµÁขµ้จµกต่µงปร³Áทศ 
 

Jamon Serrano  

Chorizo picante 

Salami milano 

San daniele Ham 

Pancetta  

Bresaola di manzo 

Mortadella pistachios  

 

 
 

ASIAN FAVOURITE 

Thai spicy seafood salad with glass noodle 

ยѼาวุ Җนเส Җนทะเล 

 

Papaya salad with long bean, cherry tomato, 

dried shrimp and peanut 

ส ҖมตѼาѳทย 

 

Pomelo salad with crab meat 

ยѼาส ҖมโอเนืѸอปู 
 

Deep fried prawn in kataifǇ ͞Goong salong͟ 

กุ Җงโสรҕง 

 

Deep fried vegetable spring roll 

ปอเปีѹ ยะѳส Җผัก 

 

Assorted dim sum: pork bun, cream bun, 

shumai pork, shumai shrimp 
 

ติѷมซѼา: ซาลาเปาѳส Җหมู, ซาลาเปาѳส Җครมี, ขนมจบีหมู, ขนม
จบีกุ Җง 

 
CHEESE STATION 
ชส̧นÎµÁขµ้จµกต่µงปร³Áทศ 
 

Appenzeller, fontina, Asiago, grana padano, 

comte͕͛ manchego͕ mimolette affinée ϭϱ mois͕ 
gorgonzola picante and tomme de chevre 

 

 Condiment: assorted dried fruits & nuts, 

roman artichoke, capsicum confit, semi-dried 

tomato, shallot balsamic 
 

 เคร ืŕองเคยีง͗ ผลĺม Ŀแห Ŀงและถัŕวตľางļ อาติ
โช ŀก, พรกิชฟีĿ าดอง,มะเขอืเทศอบแห Ŀง, หอมแดง
ดองนŃ Ŗาส Ŀม 
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LIVE & CARVING STATION 

Risotto with ferron rice, porcini, and grana 

padano  

ข Җาวหุงแบบอติาล ีกับเหѶดพอชนิีѷ และชสี 

 

Roasted beef prime rib with red wine reduction

เนืѸอสันแหลมอบซอสѳวนҙแดง 

 

Roasted lamb chop with mint jelly and 

rosemary jus 

ขาแกะอบ กับเยลลีѷสะระแหนҕ และซอสโรสแมรีѷ 
 

Roasted whole pork pancetta with crispy 

crackling and sweet dark soy sauce 

หมูสามชั Ѹนม Җวนอบกรอบ กับซอสซอีิѹวหวาน 

 

Whole baked salmon with Thai herb 

แซลมอนทัѸงตัวอบสมุนѳพรѳทย 

 

Side dish & condiment: Buttered Brussels sprouts, 

pickled red cabbage, hand cut potatoes  

 

เครืѷองเคยีง: กะหลѼѷาดาวผัดเนย, กะหลѼѷามҕวงดอง, มันฝรัѷง
ทอด 

 

 

SOUP 

Cream of porcini soup with truffle essence (V) 

ซปุเหѶดพอรҙชนิีѷ กลิѷนทรัฟเฟิล (มังสวริัต) 

 

Seafood Bouillabaisse  

ซปุทะเลบุยยาเบส (ซปุซฟีูҖดแบบฝรัѷงเศส) 

 
 

 

GRILLED & BBQ STATION 

White prawn / Squid / NZ mussel / Blue crab / 

Rock 

lobster / Salmon steak / BBQ pork spare rib / 

German & Italian sausages 
 

กุ Җงขาว / ปลาหมกึ / หอยแมลงภูҕนวิซแีลนดҙ / ปูม Җา / กั Ѹงหนิ 
/ สเตѶกแซลมอน / ซีѷโครงหมูบารҙบคีวิ / ѳส Җกรอกเยอรมัน & 

อติาเลยีน 

 

  

LIVE & CARVING STATION 

Risotto with ferron rice, porcini, and grana 

padano  

ข Җาวหุงแบบอติาล ีกับเหѶดพอชนิีѷ และชสี 

 

Roasted beef prime rib with red wine reduction

เนืѸอสันแหลมอบซอสѳวนҙแดง 

 

Roasted lamb chop with mint jelly and rosemary 

jus 

ขาแกะอบ กับเยลลีѷสะระแหนҕ และซอสโรสแมรีѷ 
 

Roasted whole pork pancetta with crispy 

crackling and sweet dark soy sauce 

หมูสามชั Ѹนม Җวนอบกรอบ กับซอสซอีิѹวหวาน 

 

Whole baked salmon with Thai herb 

แซลมอนทัѸงตัวอบสมุนѳพรѳทย 

 

Side dish & condiment: Buttered Brussels sprouts, 

pickled red cabbage, hand cut potatoes  

 

เครืѷองเคยีง: กะหลѼѷาดาวผัดเนย, กะหลѼѷามҕวงดอง, มันฝรัѷง
ทอด 
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 Thai Asian favor  

Thai spicy seafood salad with glass noodle 
ยѼาวุ Җนเส Җนทะเล 

Papaya salad, long bean, cherry tomato, dried shrimp, peanut 
ส ҖมตѼาѳทย 

Pomelo Salad with crab meat 
ยѼาส ҖมโอเนืѸอปู 
Deep fried prawn Kataify “Goong salong” 
กุ Җงสโรҕง 

Deep fried vegetable spring roll 
ปอเปีѹ ยะѳส Җผัก 
Assorted dim sum, pork bun, cream bun, shumai pork, shumai 

shrimp 
ติѷมซѼา, ซาลาเปาѳส Җหมู, ซาลาเปาѳส Җครมี, ขนมจบีหมู และขนมจบีกุ Җง 
 

Lemon tart Italian meringue 

ทารҙตเลมҕอน 

 

Pear & honey, almond tart 

ทารҙตลูกแพรҙ นѼѸาผึѸง และ แอลมอนดҙ 
 

Linzer chocolate cookies 

คุ ҖกกีѸลนิเซอรҙชѶอกโกแลต 

 

Giant chocolate chip soft cookies  

คุ ҖกกีѸนิѷมชѶอกโกแลตชพิ 

 

Chocolate cream mille-feuille  

มลิเฟยครมีชѶอกโกแลต 

 

Pineapple & banana flambé 
กล Җวยและสัปประรดเฟลมเบ Җ 
 

Assorted exotic Thai fruit 
ผลѳม Җѳทยสดพร Җอมทาน 

 
Assorted berries: strawberry, blueberry, 

raspberry, black berry, dark cherry and crème 

lemon zest 

ประกอบผลѳม Җตระกลูเบอรҙรีѷหลากชนดิ: สตรอเบอรีѷ, รา
สเบอรีѷ, แบลҗคเบอรีѷ, burดѼา และครมีผวิเลมҕอน 
 

͞Tab tim grob͟ Water chestnut in coconut milk 
ทับทมิกรอบ 
 

͞Sang-kaǇah͟ Pumpkin egg custard 
สังขยา 

 

͞Khao niew mamuang Θ ka-noon͟ Mango stickǇ 
rice & Jack fruit sticky rice 

ข Җาวเหนียวมะมҕวง และ ขนุน 

 

͞Kanom Thai͟ Assorted roǇal Thai dessert 

ขนมѳทยชาววัง 
 

 

DESSERT 
Bittersweet chocolate truffle 
เค ҖกชѶอกโกแลตทรัฟเฟิล 

 

New Year macaroon 
มาการอง  

 

Chouǆ dome ͞Croquembouche͟ 
ครมีพัฟ ครѶอกออมบุช 

 

Tiramisu cake 

เค Җกทริามสิุ 
 

Fallen chocolate cake 

เค ҖกชѶอกโกแลตหน Җานิѷม 

 

Blueberry cheesecake  
บลูเบอรҙรีѷชสีเค Җก 

 

Red velvet whoopie pies  
เค ҖกวูปปีѸสแีดง 

 

Opera cake 
เค Җกโอเปรҕา 

 

Chocolate cake ganache glaze 

เค ҖกชѶอกโกแลต 

 

Cranberry-lime pies 

พายแครนเบอรีѷมะนาว 

 

Toasted pecan torte butterscotch 

พายถัѷวพแีคน 

 

Cherry clafoutis (small and whole) 

พายเชอรҙรีѷ  
 

Cloud cake strawberry cream meringue  

เค Җกครมีสตอเบอรีѷเมอแรงกҙ 
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